CcasebDd

Wochenspeiseplan ®

ihr partner fir catering. w
27.10-31.10.2025
Woche 44 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menul Tomatencrémesuppe mit | Kawtoffelspalten auns demv | Gebratene Gefliugel- tieromlette mit Ralvwmspinal | Gemiisemaultasches
Reiseinlage, Gefligel- Oferv mit Joghuut- frikadelle mit Langkorn- | und Salgkauwtoffeln, mit Krduter -
wiener und Brétchem Schwittlauchdip und reis und Gemiise- Gurkensticks Frischkdisesauce;
Buttergemiise Tomatensauice, Eisbergsalat mit
Gemuisesticks (Kavotte, Essig-OlDressing
Kohlrabi)

Krippenkinder V

Krippenkinder V

Krippenkinder alternatives Gemuse

Krippenkinder alternatives Gemuse

Krippenkinder V

Allergenkennzeichnung Gaalck ck ck bck aalbck
Dessert Frisches Obst Ananautiicke (leicht ge- Kuchendessert Frisches Obst Butterkeks-
zuckert) Michpudding

Allergenkennzeichnung aalcg aalc
Nahrwertberechnung g kcal | Fett | KH | BE g kcal | Fett [ KH | BE g kcal | Fett | KH | BE g kcal [ Fett | KH [ BE g kcal | Fett | KH | BE

380 | 477 23 50 | 4,1 320 | 334 73 | 764 | 64 310 | 415 | 26,1 | 341 | 2,8 310 | 332 17 27 | 22 360 | 448 | 169 | 524 | 44
Menii 2 _ Knopfle-Gemuise-Plarune Bio-Penne mit Gewuise-
-veget/alternativ- mit crémiger Source Tomatensauice, Gemmdiise-

)
sticks (Kawotte, Kohlrabi)

Krippenkinder V Krippenkinder alternatives Gemiise
Nahrwertberechnung g kcal | Fett | KH [ BE g kcal | Fett | KH [ BE

360 | 420 19 47 39 320 | 484 | 86 | 821 | 69
Allergenkennzeichnung aalbck aalk

Zu lhrer Info: Unsere Menilizusammenstellung fir Kita & Schulkinder richtet sich nach den Empfehlungen und Vorgaben der DGE —Deutsche Gesellschaft fiir Erndhrung.

Krippenkinder: Wir kennzeichnen die Eignung mit Symbol (V) und bieten auf Wunsch eine Alternative. Gluten/laktosefreie Alternativkost gerne auf Anfrage. Rufen Sie uns einfach an unter 6151/80038-138

Kennzeichnung bitte beachten:
Trotz groRtmdglicher Sorgfalt konnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Inhaltsstoffen in unseren Speisen nicht ausschlieBen und Gbernehmen in diesem Fall keine Produkthaftung.
a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier -und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch- und Milcherzeugnisse inkl. Laktose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf
und Senferzeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g: Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdnusse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnusse 3.Walniisse 4.Kaschunniisse 5.Pecanniisse

6.Paranisse 7.Pistazien 8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefuhrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen
Erzeugnissen enthalten. Wir verwenden jodiertes Speisesalz.
Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch (F) Fisch, Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kiinstl. Farbstoffe
Nahrwertangaben pro Portion: Kcal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= Portionsgroe mit Dessert in Gramm BE= Broteinheit pro Portion Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefliigel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch
(F) Fisch Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kinstl. Farbstoffe
Né&hrwertangaben pro Portion: Kcal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= Portionsgréfe mit Dessert in Gramm  BE= Broteinheit pro Portion
Zusatzstoffe: L: mit Farbstoff M: mit Konservierungsstoff, N: mit Antioxidationsmittel, O: mit Geschmacksverstarker, P: mit Sufungsmittel, Q: enthalt Phenylalaninquelle, Ph: mit Phosphat, T: gewachst, U: geschwarzt




CcasebDd

ihr partner fir catering.

Wocheruspeiseplan .

27.10.-31.10.2025

Allergieplan: Nur bestellbar fur Kinder mit vorliegendem Attest!

Woche 44 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Glutenfrei Kartoffeltasche (Gluten- Koutoffelspalten aums demv | Pastow (Glutenfrei) mit Eleromlette mit Rahwuspinat | Glutenfreie Pastow mit
frei) mit Frischkdise- Ofenv mit Joghuut- Gemise-Tomatensouice, und Salgkartoffeln, Kréuter -
filung und Kohlrabi- Scwittlauchdip und Gemuisesticks (Kavotte, Gurkensticks Frischkosesouice;
Kawrotten-Genmuise inv Buttergemiise Kohlrabi) tisbergsalat mit
Ralunw Essig-Ol Dressing

Krippenkinder V

Krippenkinder V

Krippenkinder alternatives Gemuse

Krippenkinder alternatives Gemuse

Krippenkinder V

Allergenkennzeichnung ck ck k bck ck
Dessert Frisches Obst Ananasstiicke (leicht Kuchendessert Frisches Obst Butterkeks-
Allergenkennzeichnung aalk aalcg
Nahrwertberechnung g kcal [ Fett KH BE g kcal | Fett [ KH [ BE g kcal | Fett [ KH | BE g kcal | Fett | KH | BE g kcal | Fett [ KH [ BE
310 | 340 | 286 320 | 334 | 73 | 764 | 64 320 | 484 | 86 | 821 | 69 310 | 332 17 27 | 2.2 320 | 438 | 62 68 | 56
Lactosefrei Knopfle-Gemitse - Pfomm Chili Con Carne vowy Bio-Perwne mit Gemiise- Eieromlette mit Ralunspinat | Gemuusemaudtaschen
mit crémiger Sauce Rind mit Fladenbrot Tomatensaurce, (Lactosefrei) und mit Krouuter -
(Lactosefrei) Gemuisesticks (Karotte, Salgkawtoffeln, Gurkensticks | Frischkesesource
Kohlrali) (Lactosefrei),
Eisbergsalat mit Essig-
OlDressing
Krippenkinder V Krippenkinder V Krippenkinder alternatives Gemiise Krippenkinder V Krippenkinder Vv
Nahrwertberechnung g kcal | Fett | KH | BE g kcal | Fett [ KH [ BE g kcal | Fett [ KH | BE g kcal [ Fett | KH | BE g kcal | Fett [ KH [ BE
360 | 420 15 44 | 3.7 330 | 397 | 68 | 592 | 49 320 | 484 | 86 | 821 | 69 310 | 332 17 27 | 22 360 | 448 | 169 | 524 | 44
Allergenkennzeichnung aalbk Raalfk aalk bk aalbk

Kennzeichnung bitte beachten:
Trotz groRtmdglicher Sorgfalt konnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Inhaltsstoffen in unseren Speisen nicht ausschlieBen und tibernehmen in diesem Fall keine Produkthaftung.
a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier -und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch- und Milcherzeugnisse inkl. Laktose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf
und Senferzeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g: Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdnusse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnusse 3.Walniisse 4.Kaschunniisse 5.Pecanniisse

6.Paranisse 7.Pistazien 8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefuhrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen
Erzeugnissen enthalten. Wir verwenden jodiertes Speisesalz.
Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch (F) Fisch, Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kiinstl. Farbstoffe
Né&hrwertangaben pro Portion: Kcal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= Portionsgréf3e mit Dessert in Gramm BE= Broteinheit pro Portion Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch




